Menu Chiaia di Luna

Antipasti

Cestino di Crepes con Insalata di Mare e
julienne di Verdurine

Nastrino di Seppia con Carpaccio di Salmone e
Pesto di Rucola

Carpaccio di Polpo con Insalatina di Rucola e
Patate cristallo

Tartara di Tonno
Polpo verace Affogato su Letto di Scarole e Lenhiee
Crudo di Parma e Melone

Conetto di Bresaola con Ricotta Rucola e
Mela Verde

Terrina di Verdure con Caponata e
Vellutata di Pomodoro



Primi Piatti
Spaghetti alle Vongole Veraci
Scialatielli Chiaia di Luna

Paccheri al Ragu di Mare con Battuto di Olive nere
e Pinoli tostati

Fettuccelle con Gambero Rosso e
Pomodori Pachino

Calamarata con Polpo e Olive di Gaeta
Linguine all’astice
Risotto alla Pescatore
Risotto alla Crema di Scampi

Risotto alla Catalana



Secondi Piatti

Trancio di Tonno scottato su Letto di Rucola e Pauoh
con Battuto di Pistacchio

Involtino di Pesce Spada Gamberi e Provola,
con Arancia glassata e Verdure croccanti

Spigola alla cardinale con Gambero Imperiale

Filetto di Orata con Caponatina ripassata
E Coulis di Peperoni dolci

Pescato del Giorno(rombo,ricciola,pescatrice,ecc)
Zuppa di Pesce (su ordinazione)
Composta di Formaggi misti con Miele

e Confetture Varie

Contorni

Patate al Forno
Parmigiana di Melanzane
Verdure Grigliate
Insalata Mista

Doilci
Tortino al Cioccolato dal Cuore caldo con gelatdabanana

Mousse al Cioccolato Bianco con Perline croccanti
Semifreddo al Torroncino con Salsa all’arancia
Tiramisu

Ananas,melone



